
 
 

Hotel- en Conferentiecentrum Landgoed Zonheuvel   
proudly presents the menu!  

Healthy, responsible and tasty are the key concepts 

At Landgoed Zonheuvel we are consciously engaged in sustainable thinking and implementing 
on a daily basis. This is reflected in many aspects. A good example is our restaurant. 

ORGANIC VEGETABLE GARDENS 
Our menu is composed from a sustainable perspective. Our products come from the region as 

much as possible, are mainly organic and we monitor fair trade. Many of our products come from 
our own organic vegetable garden on our estate. In addition, we have a collaboration with the 

organic vegetable garden of the historic Zuylestein Estate in Leersum. This collaboration ensures 
that our kitchen always has access to locally grown fresh organic fruit and vegetables. Often with 

original varieties, every time a little different… 

GOLD 
We are proud that this year, we are once again, certified with the Green Key Gold Certificate. 
This is the international quality label for sustainable companies in the recreation and leisure 

industry and the business market. 

FOOD AND BEVERAGE  
Our meat always comes from the region, it is organic and therefore tastier. We do not serve 

fish that are overfished and/or is too burdensome for the ecosystem. On our wine menu you will 
only find organic wines. This is a very conscious choice. 

  

We proudly present you, proportionally, a multitude of vegetarian and vegan dishes. This is the 
most effective way to combat environmental impact! 

ENJOY! 
And we can say that with confidence! 

Julian van Eekhout 
Head Chef 

nb  
Landgoed Zonheuvel is a SDG House and is committed to achieving the ‘SDG goals’. Visit our 
exhibition on the first floor. The SDG’s (Sustainable Development Goals) are seventeen goals 
to make the world a better place by 2030. The SDG’s have been decided by the countries that 
are members of the United Nations (UN), including the Netherlands. 

 



 

 De Duurzame Keuze 
V = vegetarisch | VV = Veganistische optie mogelijk 

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten 
Ook de duurzame keuze: Zonheuvel water, gezuiverd water in herbruikbare glazen flessen 

DE KLASSIEKERS 
Verse soep van de dag V / VV  € 8,50 
Geserveerd met biologisch brood en diverse dips 

Twee oesterzwamkroketten V / VV  € 9,50  
Met keuze uit wit/bruin biologisch brood van Zuylestein 

Twee vegan kroketten V / VV   € 9,50  
Met keuze uit wit/bruin biologisch brood van Zuylestein 

Twee Amsterdamse kroketten  € 9,75  
Met keuze uit wit/bruin biologisch brood van Zuylestein 

Twaalf-uurtje  € 13,50  
1-ei uitsmijter met ham en kaas, soep van de dag en 1 
kroket met wit of bruin brood. 

Uitsmijter met drie vrije uitloopeieren V  € 10,50  
Keuze uit wit/bruin biologisch brood van Zuylestein 

Extra toevoeging: 
Zuylestein gerookte ham     € 1,50  
Jong belegen kaas      € 1,50  
Spek        € 1,50  
Rosbief        € 1,50  
 
LOADED FRIES 
Mexicano V / VV  € 11,50  
Verse friet met Mexicaanse bonen, vegan gehakt, cheddar 
kaas en smokey cocktailsaus 

Kipreepjes  € 11,50  
Verse friet met lemon-peper, kipreepjes, cheddar kaas en 
pittige cocktailsaus  



 

 De Duurzame Keuze 
V = vegetarisch | VV = Veganistische optie mogelijk 

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten 
Ook de duurzame keuze: Zonheuvel water, gezuiverd water in herbruikbare glazen flessen 

BROODJES 
Panini ham & kaas  € 8,00 
Met saus 

Panini caprese V  € 8,00 
Met mozzarella, tomaat en pesto 

Vegan humus met no-salmon V / VV  € 7,00 
Met keuze uit wit en bruin brood 

Vegan sandwich met vegan kaas V / VV  € 7,00 
Met keuze uit wit en bruin brood 

Rijkelijk belegd broodje met keuze uit:  € 7,00 
Kaas 
Brie 
Ham 
Rosbief 
Gerookte kip 

Onze rijkelijk belegde broodjes worden standaard geserveerd met gemengde sla, 
tomaat en komkommer. Extra beleg +€1.75 

 
 
SALADES (Al onze salades worden geserveerd met vers biologisch brood en dip) 

Carpaccio-salade  € 14,50 
Salade met rundercarpaccio, Grana Padano, olijven,    
rode ui, pittenmix, balsamico en truffelmayonaise 

Geitenkaas-salade V  € 13,50 
Rijkelijk gevulde salade met geitenkaas, walnoten, appel, 
rode ui, komkommer, paprika en tomaat 



 

 De Duurzame Keuze 
V = vegetarisch | VV = Veganistische optie mogelijk 

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten 
Ook de duurzame keuze: Zonheuvel water, gezuiverd water in herbruikbare glazen flessen 

BORRELSNACKS 
 

Een duurzame keuze voor de borrel 
Nieuwegracht volromige kaas V  € 7,50  
Uit regio Utrecht, 150 gram 
Vergezeld door olijven, chutney, Dijonmosterd en noten  
 
Oudegracht lekkere pikante oude kaas V  € 7,50  
Uit regio Utrecht, 150 gram 
Vergezeld door olijven, chutney en noten 
 
Zuylestein gedroogd worstje   € 7,50  
(H)eerlijk zwijn fuet van landgoed Zuylestein 
Vergezeld door olijven, chutney en noten 
 
 

 
Vegan Bitterballen V / VV  € 8,50  
8 stuks geserveerd met Dijonmosterd 
 
Torpedo Garnalen  € 9,50  
8 stuks geserveerd met chilisaus 
 
Amsterdamse Bitterballen  € 8,50  
8 stuks geserveerd met Dijonmosterd 
 
Mixed Bittergarnituur  € 9,50  
8 stuks geserveerd met bijpassende saus  



 

 

 

Lekker voor bij de koffie 
Appelgebak met slagroom  € 4,95  
Gebak van de dag  € 4,95  
Zonheuvel lekkernijen (2 bon bons & 2 macarons)  € 4,60  

 
WARME DRANKEN SELECTIE 
Koffie       € 3,10  
Decaffeinated koffie      € 3,10  
Koffie verkeerd      € 3,50  
Latte Macchiato      € 3,50  
Cappuccino       € 3,50  
Espresso       € 3,10  
Dubbele espresso      € 4,40  
Thee        € 3,10  
Verse munt thee      € 3,75  
Verse gember thee      € 3,75  
Warme chocolade melk      € 3,25  
Warme chocolade melk met slagroom    € 3,75  
 

SPECIALE KOFFIES € 9,50 
SPECIAL: ZONHEUVEL ALCOHOLISCHE KOFFIE 

Een zelf samengestelde Blend | Heerlijk om mee af te sluiten 
Of ga voor een van de klassiekers: 

ZONHEUVEL KOFFIEBONEN 
Voor onze koffie maken wij gebruik van onze eigen koffiebonen, voorzien van het duurzame 

Rainforest Alliance keurmerk. Wilt u thuis ook genieten van onze heerlijke duurzame koffiebonen? 
Deze zijn verkrijgbaar bij onze shop bij de receptie. 

Irish Coffee Italian Coffee Spanish Coffee French Coffee  
Jameson  Amaretto Tia Maria Grand Marnier 



 

 

HUISWIJN 
White, Sauvignon Blanc € 5,50 € 32,00 
Droge witte wijn met aroma’s van peer en groene appel 

Red, Tempranillo € 5,50 € 32.00 
Soepele rode wijn met rood fruit en zwarte bessen 

Rosé, Tempranillo € 5,50 € 32,00 
Fruitige rose met aroma’s van bosaardbeien en perzik 

Vraag ons team voor ons volledige wijn selectie 
 

ONZE BIOLOGISCHE HUISWIJNEN 
Onze leverancier ‘Vine to Wine’ is sinds 2010 actief als wijnimporteur en 

wijngroothandel voor horeca en wijnspeciaalzaken en is gespecialiseerd in 
biologische wijn. 

 
 

HUIS GEZUIVERD BRON WATER 
Zonheuvel plat water 0,7l     € 4,50 
Zonheuvel bruis water 0,7l     € 4,50 
 
SAPPEN 
Appelsap       € 3,50 
Tomatensap       € 3,50 
Biologische jus d’orange     € 3,95 
  
Zuivel 
Melk       € 2,95 
Karnemelk       € 2,95 
Chocomel       € 3,50 
Fristi       € 3,50 
 
SOFT DRINKS 
Gekoelde frisdranken     € 3,40 
 



 

 

DRANKEN SELECTIE 
Bieren 
Heineken  € 3,50 
Heineken 0,5l  € 6,25 
Heineken 0.0%  € 3,95 
Speciaal Bieren  € 5,25 
Speciaal Bieren 0.0% € 3,95 

Sterke dranken 
Amaretto  € 5,75 
Bacardi   € 5,75 
Baileys   € 5,75 
Berenburg  € 4,50 
Campari   € 5,60 
Captain Morgan  € 5,75 
Cointreau  € 5,75 
Corenwijn  € 4,70 
Drambuie  € 5,75 
Gordon’s Gin  € 5,75 
Jenever   € 4,50 
Sambucca  € 5,75 
Smirnoff No. 21  € 5,75 
Tia Maria  € 5,75 
Safari   € 5,75 
Kahlua   € 5,75 
D.O.M. Benedictine € 5,75 
Passoa   € 5,75 
Malibu   € 5,75 
Southern Comfort € 5,75 
Grand Marnier  € 5,75 

Limoncello  € 5,75 
Licor 43   € 5,75 
Vieux   € 4,50 

Cognacs 
Calvados Trois  € 6,25 
Martell VS  € 7,00 
Couvoisier***  € 7,00 
Henessy VS  € 7,00 
Remy Martin VSOP € 8,00 

PSV 
Port wit/ rood  € 5,60 
Sherry medium/ droog € 5,60 
Martini wit/ rood / droog € 5,60 

Whiskey’s 
Johnnie Walker Red € 6,50 
Johnnie Walker Black € 7,50 
Jack Daniel’s  € 7,00 
Famous Grouse  € 6,50 
Jameson   € 6,50 
Four Roses  € 7,00 
Dimple   € 8,00 
Chivas Regal  € 8,00 
Glenfiddich 12 Years € 8,00 
Oban   € 9,75 

Bubbels 
Perlage prosecco  € 6,95

 


